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28000 Chartres 62170 La Madelaine-sous-Montreuil .
, par Alexandre Gauthier,

Chef de LA QRENOVILERE, Céte d’Opale
au Grand Monarque de Chartres

Menu réalisé avec la complicité de Thomas Parnaud, Chef du Grand Monarque
et Olivier Poussier, Meilleur Sommelier du Monde 2000.
Mise en scéne avec les ceuvres du sculpteur-chocolatier Patrick Roger
par Christophe Vuillard, Marie Luneau et La Famille Jallerat.
Sommellerie sous la baguette de Nicolas Duclos.

“Cube cerveau”, bronze blanc 114, 2020, 54 x 55 x 56 cm



MENV

. Oignon fraise...

. Pelote de pomme de terre...
. Faisselle, ceufs de brochet...
. Volaille, foie gras, croite...

. Navet capsule, vinaigrette noire truffée,
Pétale de bar...

. Lasagne de bulot et coque,
Bouillon de crevette grise...

. Blinis de lait entier,
Tourteau de la Cote d’Opale,
Beurre fermier...

. Lotte cardinalisée au jus de betterave,
Polenta crémeuse de blé dur-...

. Noisette melba...
. Créme caramel a partager, sarrasin...

ACCORD METS & VINS

. Anjou “Mon Garenne” 2023 Félix Celard

. Crémant de Loire Brut “Initia” Domaine des Huards
. Muscadet “Fief de Chaintre” 2022 |. B. Hardy

. Vouvray “Petrichor” 2023 Clos Thierriére

. Youvray
“Le Bouchet” 2022 Benjamin Serer

. vin a laveugle
. Muscadet

“Clos des Bouquinardiéres” 2018
Jéréme Bretaudeau

. Cote Roannaise “L’Echo d’une Cloche” 2023 Domaine des Palais

. Coteaux du Loir “Rouge Gorge” 2022 Domaine de Belliviére

. Cidre Brut Normand
“La Folletiere” 2019 Domaine Lesuffleur



